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 (
Indiquer 4 origines d’intoxication par les 
 aliments
.
Citer la cause principale des infections d’origine alimentaire
.
Déduire la définition des infection
s d’origine alimentaire ou toxi-
infection
.
)
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 (
4- Distinguer
 et expliquer 
 les 2
 modes d’action des bactéries lors d’une toxi
-
infection alimentaire
 en complétant le tableau
.
Mode d’action des  bactéries
5. Préciser le mode d’action de chaque bactérie en complétant le tableau
.
Bactérie responsable d’infection alimentaire
Mode d’action
Salmonelles
Staphylococcus aureus
Clostridium perfringens
Clostridium
 
botulinum
Listeria
)
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 (
6. Donner la signification du sigle TIAC :
7. Donner
 la définition d’une TIAC :
8
. 
Déduire les 2 caractéristiques qui permettent de diagnostiquer une TIAC
.
9
. 
Citer 4 symptômes qui peuvent apparaitre chez les individus victimes de TIAC
.
10
. Identifier 
les suspicions 
de TIAC 
en cochant dans le tableau
.
Situation
s
L’
infirmière du lycée
 Louis Pasteur a pris en charge en début d’
après-midi
 deux
 élèves 
souffrant de vives douleurs intes
tinales et de nausées. Une des deux
 lycéennes avait déjeuné le midi à la cantine, tandis que l’autre avait acheté un sandwich dans un snack
.
4 enfants d’une école maternelle ont été pris en charge par les pompiers et hospitalisé suite à des maux de ventre et des vomissements quelques heures après avoir mangé à la cantine
.
Au centre aéré
 « les p
’
tits loups »
 un groupe d’enfants et leur animatrice ont préparé un gâteau pour un goûter d’anniversaire. Quelques minutes après avoir mangé le gâteau, Corentin est victime de troubles digestifs et cutanés (
eczéma
)
.
 
)
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 (
11.
 Citer les aliments responsables de TIAC en complétant le tableau
.
Nom du 
micro-organismes responsable de la TIAC
Aliments
Salmonelles
Staphylococcus aureus
Clostridium perfringens
Clostridium
 
botulinum
Bacillus
 
cereus
Listeria
)












 (
12
. Identifier
 les aliments
 qui peuvent entrainer un risque élevé d’apparition de TIAC
 
en cochant 
et justifier votre réponse
.
 
     
ALIMENTS
JUSTIFICATION
S
 
Œufs durs mayonnaise
  
Compote de pomme
s
  S
auce bolognaise
  
Moules
 
 Chou à la crème
 
 Gruyère
 
 
Biscuit
s
 sec
s
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Questions





Thème du programme


La qualité sanitaire des aliments: les infections d'origine alimentaire.


Situation pédagogique


Vous effectuez une PFMP à l' hôpital de Martigues. Vous êtes en charge de la distribution des plateaux repas du service cardiologie. Vous devez appliquer des règles d'hygiène strictes pour éviter tout risque d'infections d'origine alimentaire.



Compétences B2i




Matériels
TICE


http://sante.lefigaro.fr/sante/maladie/intoxications-alimentaires/quand-survient-laccident?position=4&keyword=poison





Domaine 1: S'approprier un environnement informatique de travail


Un poste PC par binôme






Liens 
internet


Une connexion internet


Logiciel de traitement de texte et d'images


Niveau


Mots clés


Première Bac Pro ASSP


Infections d'origine alimentaire


TIA, TIAC


Toxines


Micro organismes responsables: salmonelles, staphylococcus aureus, clostridium perfringes, listeria monocytogenes


Aliments responsables des TIAC


http://sante-medecine.commentcamarche.net/faq/8614-intoxication-alimentaire-symptomes-et-traitement


http://www.techno-science.net/glossaire-definition/Intoxication-alimentaire.html 


http://www.civ-viande.org/documents-download/


http://www.anses.fr/fr/content/les-toxi-infections-alimentaires-collectives-tiac


http://alimentation.gouv.fr/


http://www.institutdanone.org/objectif-nutrition/toxico-infections-alimentaires/dossier-les-toxico-infection-alimentaires/


Domaine 3: créer, produire, traiter, exploiter des données


Domaine 4: s'informer, se documenter































Activité n°1





Objectifs


 Définir les infections d'origine alimentaire.


Durée conseillée


 10 mn


Consignes


Répondre aux questions à l'aide  des sites: http://sante.lefigaro.fr/sante/maladie/intoxications-alimentaires/quand-survient-laccident?position=4&keyword=poison





























http://www.techno-science.net/glossaire-definition/Intoxication-alimentaire.html 







Questions




Activité n° 2





Objectifs


  Préciser le mode d'action des différents  micro organismes  responsables d'infections alimentaires .


Durée conseillée


 20 minutes


Consignes








Répondre à la question 4 à l'aide du site:http://www.institutdanone.org/objectif-nutrition/toxico-infections-alimentaires/dossier-les-toxico-infection-alimentaires/











Répondre à la question 5 à l'aide  du site : http://www.civ-viande.org/documents-download/












Questions





Activité n° 3





Objectifs


 Caractériser les TIAC.


20 mn


Consignes


Répondre aux question 6 et 7 à l'aide du site : http://www.anses.fr/fr/content/les-toxi-infections-alimentaires-collectives-tiac


Durée conseillée


Répondre à la question 9 à l'aide du site :http://sante-medecine.commentcamarche.net/faq/8614-intoxication-alimentaire-symptomes-et-traitement


Répondre à la question 10 à l'aide de la définition d'une TIAC.


Répondre à la question 8 à l'aide de la définition des TIAC







Questions





Les toxi infections


Travaux des Actions Académiques Mutualisées









Activité n° 4





Objectifs


 Recenser les aliments responsables des TIAC.


20 mn


Consignes


Répondre à la question 11 à l'aide du site:


http://alimentation.gouv.fr/


Durée conseillée


Répondre à la question 12 à l'aide du tableau completé à la question 11.
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